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成都光明光电股份有限公司

食堂原材料采购
询价报价文件

第一章  报价须知

一、报价项目概要
采购人：成都光明光电股份有限公司

项目名称：食堂原材料采购

项目地点：北京路635号成都光明光电股份有限公司食堂
比选方式：公开比价
供应期限：比选结束后，与中选供应商签订试用合同，试用期一个月（现供应商中选的无需再签试用合同），试用期合格后签定正式合同，合同期限一年(包含试用期)，合同期满，经供应商测评合格后双方协商一致可再续签一年 。

6、 评选方式：比价选优。

二、报价单位要求
     1、 报价单位必须是在中华人民共和国境内注册并合法运作的独立法人机构或其它组织，营业执照经营范围包含所报价采购货物的生产或销售。
     2、 报价单位须提供法人或授权委托人身份证、营业执照（企业）等相关证件（质检证明随货）
     3、 报价单位必须在大成都范围内设有销售经营点。
     4、 报价单位必须自有运输工具，能及时把货物运送到用方指定地点。
     5、 报价单位必须能具备开正规发票和与发票一致的转账账户。

6、 本项目不接受联合体投标。 
三、报价须知

1、报价文件包括：

法定代表人授权书和授权委托人身份证、营业执照（企业）。
报价函。
报价明细。

投标人基本情况介绍。

食品经营许可证、配送站点证明材料、投标人类似项目业绩一览表等资质文件。

项目配送方案、应急响应方案(配送、人员配备等)、配送服务承诺书。
其他投标人认为应提供的材料。
2、报价文件的填报要求

（1）报价文件内容应按要求的条款进行编制填报，应对招标文件提出的实质性要求和条件做出响应，字迹清楚，无涂改。并在指定签署处加盖公章和法定代表人或授权的代理人签字或盖章。
投标文件封面上标明：项目名称、投标单位全称、联系人、联系电话等信息。
（2）报价投递的纸质文件，应密封完好并在封口处加盖报价单位公章。
（3）本次报价可选报肉类（A类）、蔬菜（B类）、辅材（C类）中的一至三项 。 
3、报价文件的递交

1本项目采用电子询价方式，电子响应文件请于投标截止时间之前上传到成都光明光电股份有限公司采购管理平台（https://srm.cdgmgd.com），响应文件递交截止时间后上传的响应文件将被拒绝。

2.为避免网络及计算机系统因素影响评标，供应商须提供与电子响应文件内容相同的纸质响应文件。本项目接受邮寄的纸质投标文件。

4 发布公告的媒介

本次询价采购公告在成都光明光电股份有限公司采购管理平台（https://srm.cdgmgd.com）上发布。

6 联系方式

通讯地址：成都市龙泉驿区成龙大道三段359号

邮    编：610100

联 系 人：刘女士 

联系电话：028-88456069
本次报价文件递交地点为成都市龙泉驿区成龙大道三段359号  成都光明光电股份有限公司审计法规部 向颖 电话：028-88456106。报价文件递交截止时间：2023年  7月  17日16:00。递交报价文件后需填写成都光明食堂原材料比价邀请报价递交表。

第二章 报价文件的组成
一、报 价 函

致：      成都光明光电股份有限公司      

1、我单位已认真阅读成都光明光电股份有限公司食堂原材料采购比价邀请函，经认真研究邀请函及答疑后，我方报价见报价明细表，开具      %增值税普通发票。

2、我方已详细了解全部文件内容。

我方在此声明：本承诺函中所提交的声明和资料在各方面都是完整、真实和准确的，若有弄虚作假的，愿承担法律和经济责任。

报  价 人：                         （盖章）
单 位 地 址：_______________________________

法定代表人或其委托代理人：             （签字或盖章）

邮政编码：_________电话： ___________   传真：___________

_  ____年____月____日
二、报价明细
1、定价基准
A、B标段均以价格浮动比例进行比价，定价基准按优先程度分为两种：
1）以成都市发改委官网价格为基准。
网址：cddrc.chengdu.gov.cn 路径：首页→政务公开→价格和收费信息公开→市场价格监测中的最近一期《    年  月  日 主城区部分农贸市场价格》中的成华区益民菜市光明店价格为基准。
2）不在成都市发改委官网公布价格范围内的食材，以成都光明光电股份有限公司市场调查价格为基准。

2、项目报价明细表
	标段名称
	标段内容
	标段描述
	规格要求
	占比（%）
	价格折扣率（%）

	A
	猪肉类
	去骨腿夹
	当日现杀的未经冷冻的大猪肉，呈淡红色，有光泽，切面稍湿润而不粘手，质地紧密而富有弹性，无连襟带泡。排骨为整片中排，去肩颈、尾骨。前后蹄均应烧毛 、去蹄壳。
	52
	　

	
	
	五花
	
	20
	　

	
	
	排骨
	
	12
	　

	
	
	猪蹄
	
	10
	　

	
	
	肥肠、猪血、肝腰及其他猪杂
	
	3
	　

	
	
	棒骨
	
	1
	　

	
	
	腊肉、香肠、卤拱嘴、白水拱嘴、烟熏拱嘴等
	
	2
	　

	
	
	 
	
	 
	　

	

	标段名称
	标段内容
	标段描述
	占比（%）
	价格折扣率（%）

	B
	禽畜鱼类、禽蛋、蔬菜等 
	根茎类
	土豆、青椒、尖椒、莴笋、芋儿、蒜薹、姜类、蒜、洋葱、藕、萝卜类、豇豆、甜椒、花菜，四季豆、笋类、小米辣、等
	35
	　

	
	
	瓜果类
	冬瓜、南瓜、西红柿、黄瓜、三月瓜、丝瓜，茄子等
	6
	　

	
	
	叶类
	瓢儿白、葱类、空心菜、小白菜、芹菜、莲白、大白菜、生菜、蒜苗、青笋尖，折耳根、香菜、菠菜、菜心、韭菜、厚皮菜等
	30
	　

	
	
	豆制品类
	鸡蛋面、水粉、凉皮，青豆，豌豆、胡豆，魔芋，豆腐类、卤豆干、黄绿豆芽、黄白凉粉、兰花丝等
	13
	　

	
	
	菌类
	香菇、大木耳、蘑菇、鸡腿菇、平菇等
	2
	　

	
	
	禽蛋
	鸡蛋,去皮鹌鹑蛋，皮蛋，盐蛋等
	6
	　

	
	
	畜禽鱼类
	黔鱼、山黄鸡、花边鸭、牛肉、羊肉、冰鲜兔、白水兔，鱿鱼、鲢鱼、毛肚、黄喉，鸭郡肝、鸡心等
	8
	　

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	标段名称
	标段内容
	名称
	生产厂家
	规格
	价格

	C
	辅材
	（鹃城牌郫县红油豆瓣
	四川省郫县豆瓣股份有限责任公司
	13.5KG/件
	　

	
	
	（鹃城牌）郫县老豆瓣
	四川省郫县豆瓣股份有限责任公司
	15KG/件
	　

	
	
	千和老抽
	千禾味业食品股份有限公司
	5L*2/件
	　

	
	
	海天蚝油
	广东省佛山市海天调味食品股份有限公司
	700克*12瓶/件
	　

	
	
	千禾黄豆酱油
	千禾味业食品股份有限公司
	5L*2/件
	　

	
	
	千禾生抽
	千禾味业食品股份有限公司
	5L*2/件
	　

	
	
	千禾醋
	千禾味业食品股份有限公司
	5L*2/件
	　

	
	
	千禾料酒
	千禾味业食品股份有限公司
	5L*2/件
	　

	
	
	小米辣
	郫县犀浦诚功食品厂
	2KG*6/件
	　

	
	
	（久大）盐
	四川久大制盐有限责任公司
	1*60/件
	　

	
	
	（鑫米）芽菜
	四川宜宾鑫绿食品有限公司
	1KG*14/件
	　

	
	
	甜面酱
	成都罗氏食品发展有限公司
	7KG/件
	　

	
	
	（香满川）豆豉
	成都食之悠食品有限公司
	10KG/件
	　

	
	
	（安琪）酵母
	安琪酵母股份有限公司
	500克*20/件
	　

	
	
	（安琪）无铝泡打粉
	安琪酵母股份有限公司
	1KG*10/件
	　

	
	
	（豪吉）鸡精
	四川豪吉食品有限公司
	420G/件
	　

	
	
	（铃兰）味精
	山东金旦旦食品有限公司
	2.15KG*10/袋
	　

	
	
	白砂糖
	云南省沧源南华勐省糖业有限公司
	50KG/袋
	　

	
	
	豆沙
	成都闽航食品厂
	14KG（4袋）/件
	　

	
	
	芝麻酱
	四川成都建华食品有限公司
	400克*12瓶/件
	　

	
	
	玉米芡粉
	西安国维淀粉有限责任公司
	25KG/袋
	　

	
	
	（小天鹅）火锅底料
	成都重庆小天鹅火锅底料厂
	300克*30/件　
	　

	
	
	干海椒(海椒面)
	中上等
	斤
	

	
	
	菜籽油
	（香城人家） 
彭州市食之悠农业发展有限公司

	25KG/桶
	

	
	
	花椒(花椒面)
	汉源花椒-中上等
	斤
	

	
	
	盐渍海带丝(头)
	
	5斤/件
	　


3、部分食材详细要求（不放入递交的报价文件）
	B标段部分食材详细要求

	品种
	品质要求

	总述
	蔬菜类均应新鲜，干净，无老叶，无泥，无水

	面条
	加鸡蛋，不起团，不糊汤

	豆腐
	品质中上

	萝卜，南瓜，冬瓜，芋儿
	应有初加工，并按照甲方要求做去皮等加工

	黄瓜
	直条，色青绿，新鲜

	去皮青笋
	青莴笋

	大青椒
	直条，色青绿，光泽度好

	尖椒
	直条，色青绿，光泽度好

	茄子
	直条 ，光泽度好，色紫

	小木耳
	干净，杂质少，朵小

	山黄鸡
	老山黄公鸡，当日宰杀，烧毛，去内脏，表皮金黄色

	花边鸭
	当日宰杀，烧毛去内脏，表皮白净

	牛肉
	新鲜，干燥，无边角余料

	冰鲜兔
	去头去内脏，去爪

	鲫鱼
	当日现杀，去内脏，去鳞，鲢鱼应去头

	鲢鱼尾
	

	黔鱼
	

	草鱼
	

	白水兔
	半成品，新鲜，干净


第三章  比价评分标准

一、评分方法与选取原则

比价小组将对确定为实质性响应邀请文件要求的报价文件进行评价和比较，将给予折扣比例高，辅料价格低的单位确定为合作单位，签订合同。
二、评分标准
1、 评审方法
本项目评审方法为  ：价格最低者中选。

2、 初步评审

比价小组对通过符合性评审的报价进行商务性评审，报价单位的报价符合询价文件的要求,且经评审不低于成本，该报价被认定为有效报价。
3、 详细评审
比价小组只对通过初审的报价文件，根据本文件规定的评审程序、评分办法及标准进行评价和比较。按照询价文件规定的方法计算出的价格分，即为每个报价单位的最终得分。
A、B标段商务评分各100分，最终选取该标段得分最高的单位进行合作。C标段根据比价小组现场比较，选取价格最低的一家进行合作。
评分明细表： 

	条款号
	评分因素
	评分标准

	1
	商务（100%）
	浮动比例（%）
	每一个单项，取所有最高折扣率为基准值，基准值为满分100分，单项报价得分每高于基准值1%扣1分，直至扣完为止。
单项得分=单项报价得分×占比
标段得分为该标段各单项得分的和。


A、B标段最终选取该标段所报价格浮动比例最高的单位进行合作。C标段根据比价小组现场比较，选取报价最低的一家进行合作。
 4、 比价结果确定
A、B标段最终选取该标段得分最高的单位为成交候选单位，公司与其签订采购合同。 C标段根据报价直接评出，报价最低的单位为成交候选单位，公司与其签订采购合同。报价单位因不可抗力或因试用期不合格无法履约合同的，可以确定后一顺序报价单位为候选单位，依次类推。
比价单位不退回响应文件和其他响应资料。
5、 比价小组成员在比价选优活动中承担以下义务：
（1）遵纪守法，客观、公正、廉洁地履行职责。
（2）按照比价邀请函的规定要求对报价单位的资格条件和报价单位提供的产品价格、技术、服务等方面严格进行评判，提供科学合理、公平公正的评审意见，参与起草比价会议记录，并予签字确认。
（3）保守秘密。不得透露其他报价单位的比价咨询情况，不得泄漏报价单位的响应文件及知悉的商业秘密，不得向报价单位透露评审情况。
6、 重新采购或终止采购
本次比价采购活动中，出现下列情形之一的，予以重新采购或终止采购：
（1）所有报价都不符合比价邀请函要求，并被全部否决的；
（2）出现影响采购公正的违法、违规行为的；
（3）因重大变故，采购任务取消的；
（4）首次比价采购，在规定的时间内，递交响应文件的报价单位数量不足3家。
7、 有下列情形之一的，比价小组应当否决其报价：

（1）响应文件未经报价单位单位盖章和单位负责人签字；

（2）同一报价单位提交两个以上不同的响应文件或者响应报价；

（3）报价低于成本价；

（4）响应文件没有对询价文件的实质性要求和条件作出响应；

（5）报价单位有串通报价、弄虚作假、行贿等违法行为。

 第四章  合同模板

成都光明食堂蔬菜肉类及调料供货合同
甲方： 
乙方： 
 甲乙双方本着平等互利的原则， 达成以下协议：
质量保证金
本协议执行期间，乙方向甲方缴纳履约保证金      元（大写：人民币  万元整），若乙方违背供货协议，则甲方有权扣除履约金并追究乙方责任。
二、供货质量及价格
1、供货质量
（1）蔬菜类：新鲜有光泽、无黄叶、无腐烂，无明显泥土。
（2）水产类：当日现杀活鱼。
（3）家禽类：当日现杀活体，无病死、瘟疫，并随货提供动物检疫合格证明。
（4）兔：冰鲜兔，三去，无病死、瘟疫，并随货提供动物检疫合格证明。
（5）肉类：主要包括五花肉、去骨后腿肉、排骨、猪蹄、前夹肉、猪肝、牛肉等。乙方提供的肉类为符合国家标准的每日现杀鲜猪肉、牛肉和经过加工后的肉类制品，应为当日现杀的未经冷冻的肉，呈淡红色，有光泽，切面稍湿润而不粘手，质地紧密而富有弹性。乙方随货提供动物检疫合格证明。
（6）调料：应为品牌厂家正品，符合该商品国家标准，无霉变，较长保质期限，并提供检验报告。

乙方所供货物，不符合食品安全或甲方现场验收要求，甲方有权无条件退货。
 2、供货价格
在基准价格基础上按照乙方报价文件上的降幅进行一定比例下浮，具体下浮比例详见附件，其中基准价按以下方式确定：
（1）以成都市发改委官网价格为基准。
网址：cddrc.chengdu.gov.cn 路径：首页→政务公开→价格和收费信息公开→市场价格监测中的最近一期《**年**月**日主城区部分农贸市场价格》中的成华区益民菜市光明厂店价格为基准。
（2）不在发改委官网价格项内的食材价格，以成都光明光电股份有限公司市场调查价格为基准，市调市场为成华区益民菜市光明厂店。
（3）按食堂要求需要加工去皮的蔬菜计算方法： 基准价格÷去皮后实际重量（斤）×应标折扣＝应付金额（斤）。【备注：南瓜，芋儿1斤去皮3两，冬瓜，洋葱，大土豆1斤去皮2两，青笋一斤去皮4两，瓣蒜一斤去皮1两】
按食堂要求需要加工去皮的猪肉计算方法：基准价格÷去皮后实际重量（（1斤去2两皮））×应标折扣＝应付金额（斤）。
（4）乙方供货调料价格均为含税价格，按照附表价格表执行，价格表外的货品根据市场调研情况双方共同确定价格（价格应低于调研价格）按双方确认后的《食堂食品采购执行价格》表执行。价格浮动在±7%内（含±7%），不调整价格，超过±7%后，根据市场调研情况双方共同确定价格，填写价格变动表，由双方签字认可后调整（市调市场为西河批发市场）。
三、交货时间、地点
交货时间：甲方在下午5点前向乙方发出第二天需采购物品清单明细（含食材明细及详细要求），乙方每天早上8点半前送至甲方收货地点，应急供货必须在接到甲方通知后2小时以内送至甲方指定地点。
交货地点：甲方员工食堂
交货方式：甲方收货、验货，双方在送货单签字确认。
支付方式
付款及结算办法：经双方对账签字确认后，每月最后一周结算，乙方提交所供食品对应金额的全额增值税普通发票后，甲方在10个工作日内付款。
运费及运输方式
乙方在双方约定时间内将甲方所购置的商品运送到甲方指定的地点，运输费用、保险费用、运输风险均由乙方承担。
违约责任
1  乙方应严格按照比价选优时的报价进行蔬菜及肉类核算，在合同期间不能变更，无法履约合同的，甲方可以单方解除协议。
2、如发生不能及时供货的情况，需第一时间向甲方说明原因并采取其他措施，若因此造成甲方因供货不及时导致误餐，每发生一次，甲方扣除乙方履约金5000元，扣完保证金双方自动解除协议，情节严重的甲方可以单方解除协议。
3、如乙方提供的商品数量、质量、规格与双方约定不符，或出现短斤少两的情形，乙方在双方约定时间内更换。若证实存在严重质量缺陷的，甲方扣除乙方履约保证金，并终止协议。
4、因乙方供应食品的质量问题引起食物中毒等食源性疾病的发生或其他食品安全事故由乙方负全部责任，双方立即解除本协议，乙方承担并赔偿因此引起的受害方产生直接和间接的经济损失及其他相应的民事责任。
七、廉洁承诺
乙方不能以任何方式行贿甲方相关人员，如有此行为，全额扣除履约保证金并终止本合同。

八、合同期限及续签
双方签字盖章后生效，有效期一年， 自   年  月   日至自   年  月  日终止。合同到期后，由甲方对乙方进行满意度考核，经满意度考核合格后双方协商一致可再续签一年 。

九、其他
本合同一式肆份，甲方执叁份，乙方执壹份。其它未尽事宜，双方协商解决，如协商不成，由甲方所在地法院管辖。  
甲方:                                        乙方: 
单位地址：                                 单位地址： 
委托代理人：                          委托代理人：  
联系电话：                            联系电话：  

开户银行：                            开户银行： 
账号：                                 账号： 

税号：                                 税号： 
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